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Brut ou Rosé 33c 4,50¢

Les Boissons Fraiches ’ / |

s0c  2,00¢

37 cl*
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33cl 50 cl*

express

50 cl*

30 cl*

? nos rég,'OnS 20 cl*

LLes Boissons Chaudes

Thés ou InfFusions

Les Césars ¢

express
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Thé Grandes Origines  Earl Grey, Thé vert a la menthe, Ceylan 2,60¢

Thé parfumé 2,60¢

Infusion Verveine

Les Boissons Chaudes

Expresso / décaféiné

Chocolat viennois 3,10¢
* +1€ dans le menu
L'abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération




P’tit César : Pain brioché, steak haché frais 90 gr (VBF*), salade, €
. 4,70
tomate, cheddar et sauce ketchup - mayonnaise

César Bacon : Pain brioché, steak haché frais 120 gr (VBF*), tomate, €
- : . ) - 7,50
coeur de laitue, cheddar, bacon, oignons frits et sauce oignons maison

César Authentique : Pain aux céréales, steak haché frais 120 gr 7.70¢
(VBF*), pickles, oignons rouges, emmental, ketchup et moutarde

César Italien : pain briochg, filet de poulet grillé, mozzarella, €
- 7,80
tomate, roquette et sauce basilic-tomate

César Dallas : Pain brioché, effiloché de porc braisé aux épices, €
° 7,90
coleslaw, cheddar, pickles, moutarde et sauce barbecue

César Rustique : Pain aux céréales, steak haché frais 120 gr
(VBF*), emmental, roquette, champignons, oignons et sauce béarnaise

César Fish : pain brioché, filet de colin croustillant, cheddar,
poisor tomate, cceur de laitue et sauce tartare citronnée

César Rossini : Pain brioché, steak haché frais 120 gr (VBF*), 10.00¢
oignons confits, coeur de laitue, foie gras de canard et sel de Guérande ’

*VBF : Viande Bovine Francaise
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Hot Dog

Pain B{)u/amge"z

Hot Dog Original : saucisse au bacon, oignons confits, €
X : - - 7,50
bacon croustillant, oignons grillés et sauce « Original »
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Aiguillettes de poulet croustillantes : 4 piéces 4.90¢
Enrobées d’une panure aux céréales ’

<% Boulettes de légumes et céréales : 8 pieces 4.90¢
’

sqtarien Blé, sarrasin, lentilles et poireaux
ves

‘” Filets de colin croustillants : 4 pieces 4.90¢

poisor Aromatisés au citron

Toutes les informations concernant les allergénes sont diponibles
sur simple demande auprés de nos managers de restaurant.

Salades & composer

Céréales Pdtes
Salade de saison, mélange Fusilli, sauce basilic,
de céréales (quinoa, roquette, tomates séchées
boulgour, lentilles), et olives noires
poivrons jaunes, tomates
quartiers, concombre,
pois chiche et persil

Crudités
Salade de saison,
carotte rapée, mais,
tomates quartiers,
concombre, chou blanc,
ciboulette

?  Choisissez votre garniture

d
g ToFu Fumé et mariné - Au soja, graines de sésame grillées

s ien
végétar®

Jambon cru - Tranches de jambon Serrano

Emincé de poulet - Mariné aux herbes fraiches

EFRloché de porc - Confit aux épices douces

ﬁ Emietté de saumon cuit - A I'huile d'olive et aneth
pﬂ

A Y 4
97 Perles de Mozzarella Fraiche - Au lait de vache

 sarien
végétare
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@»  Feta Fraiche AOP - Au lait de brebis, & I'huile d’olive et herbes fraiches

s en
vegetare

3 Choisissez 1 assaisonnement et 1 topping

Vinaigrette balsamique
Vinaigrette a la moutarde
Huile d’olive citronnée

Oignons Frits

CroGtons
Graines croquantes

1 Base + 1 garniture + 1 assaisonnement + 1 topping

8,20°¢
9,90¢

1 Base + 2 garnitures + 1 assaisonnement + 1 topping

Pates italiennes

pdtes au b/e n{u‘z sewies a/ c/ente

‘d' Fusilli Napolitaine . Sauce tomate cuisinée, fines herbes et 7 00¢
’

) saien pétales de fromage Grana Padano
vege

Fusilli Bolognaise : Viande de boeuf (origine France), petits 7.90¢
légumes, fines herbes et pétales de fromage Grana Padano ’

g . '
g Fusilli 4 fromages : Sauce 4 fromages (emmental, roquefort AOP, 8,20€

Jigerarie gorgonzola AOP, parmesan AOP) et pétales de fromage Grana Padano

Penne Nigoise : Emincés de volaille au basilic, sauce tomate, €
) AR 8,90
légumes confits, pétales de fromage Grana Padano

Penne Saumon : Emietté de saumon, créme de saumon a 9.50¢
’

poisson I'aneth et pétales de fromage Grana Padano

Soupe d'été

Soupe du moment : 460 ml 5,90¢

Accompagnements

Frites: 2,90° P’tite soupe : 3,50 P’tite salade : 3,50¢

Tous nos plats sont disponibles EN MENU
POUR 4,50¢ DE PLUS

avec 1 accompagnement + 1 boisson 33cl*

*voir carte des boissons - supplément pour les boissons alcoolisées et certaines boissons 37cl et 50 cl

Wenu ’gnfants

gqusqu al2 ans

1 steak haché frais ou 1 P’tit César ou 2 aiguillettes
de colin croustillantes

+ pates ou frites

+ 1 compote enfant ou 1 yaourt a boire

+ 1 Volvic fraise ou 1 Tropico ou 1 Evian

Fromages
Fromage affiné du moment 2,40¢
Fromage blanc nature ou avec coulis de fruits 2,50€
Compote de fruits 2,40€
Fruits frais a croquer 2,40€
Yaourts fermiers de la Meére Richard 2,40‘;
Riz au lait avec coulis 2,50;
Yaourts a boire 2,90‘;
Cakes (a la part) 3,10€
Patisseries (individuelle ou a la part) 3,10€
Salade de fruits frais 3,10€
Tartelettes sablées 3,10€
Verrines de saison .

3,10¢

Gourmandises
Crépe nature ou au sucre 2,90¢
Gaufre nature ou au sucre 3,20¢
Topping en supplément, disponible sur demande :
chantilly, Nutella®, confiture, caramel, coulis de fruit rouge, chocolat 0,50€

et sirop d’érable




